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栽培・醸造 
• 有機栽培を用い低収穫量（1ha辺り 30hl）を実践したブドウを使用 
• 手摘み  
• 50% 除梗  
• 発酵日数 8日から 10日間  
• 大樽で 4から 6ヶ月間熟成  
• 70% シラー, 20% グルナッシュ, 10%カリニャン古樹 
• 香りを最大限に維持する為、ほとんど濾過は行っていません 
•  

試飲コメント 
v ルビー色の外観  
v 赤い果実とスパイスの香り 
v 味わいは、新鮮さとスパイス、赤い果実の素晴らしいバランス  
v 柔らかで絹のような渋み 
 
Ø 上品さと繊細さを兼ね備えたこのﾜｲﾝは、子羊の料理やお肉のソース煮、赤
い肉、チーズなどとの相性が抜群 
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